
Menüplan vom 29. Januar bis 04. Februar 2024

Datum Tagessuppe Menü 1 Menü 2 Tagesdessert Abendessen

Montag

29.01.2024

Erdnuss-

suppe

"Kalbsblanquette" an einer 

Weissweinsauce, dazu 

Frühlingszwiebeln, Pilawreis und 

gelbe Karotten

Vegatarisches Nasi-Goreng Caketeller 

Einsiedler Käseteller mit 

verschiedenen Garnituren 

und Gschwellti, 

Kräuterquark

Dienstag

30.01.2024

Pastinakenpüree-

suppe

Rindssauerbraten an einer 

Barolosauce, dazu Butterspätzli und 

marinierter Rotkabis

Chässpätzli "Ybriger Art" mit Apfelmus
Vanillecrème mit 

Prussiens

Götterspeise mit Zwieback, 

Vanillecrème, Beeren und 

Rahm

Mittwoch

31.01.2024
Bouillon Royal

Schweinsbratwurst an 

Echalottensauce, dazu fritierte 

Kartoffeln und sautierte Kefen

Goldgelb frittierte Kartoffeln, dazu 

Falafel mit Currydip und sautierten 

Kefen

Gemischte 

Glacekugeln

Trockenfleischteller 

"Viamala" mit Gurken, 

Tomaten, Oliven und Ei, 

dazu Brot und Butter

Donnerstag

01.02.2024

Zerschlagene 

Brotsuppe

Gehacktes mit Butterhörnli und 

Apfelmus, dazu serviert Parmesan

Innerschwyzer Chäshörnli, serviert mit 

Apfelmus und Parmesan

Bayrische 

Heidelbeer-

crème

"Pot-au-feu" Eintopf mit 

Kalbfleisch, Kartoffeln und 

Gemüsen

Freitag

02.02.2024

Tomatenrahm-

suppe

Paniertes Schweinsschnitzel mit 

Zitronengarnitur, Pommes frites und 

Vichykarotten

Panierte vegetarische Nuggets mit 

Curry-Mayonnaise, Pommes frites und 

Vichykarotten

Fruchtsalat mit 

Nidel

Brot-Kirschenauflauf mit 

Philadelphiasauce

Samstag

03.02.2024
Reissuppe Carmen

Kalbshacktätschli an Rahmsauce, 

Cappelletti und Dörrbohnen

 Chili sin Carne aus Linsen, Bohnen 

und Gemüsewürfeln, serviert mit 

Cappelletti

Dessert-

Variation

Feuerwehrsalat "GERBE" 

mit verschiedenen 

Fleischstreifen, Tomaten 

und Brötli

Sonntag

04.02.2024

Rotwein-

suppe

Rosa gebratene Rindshuft an Sauce 

béarnaise, Kartoffelkroketten und 

Februargemüse

Pochiertes Ei mit Sauce béarnaise, 

auf Blattspinatbeet und Kroketten

Orangen-

mousse mit 

Grand Marnier

Schinken-Lauchstrudel an 

Weissweinsauce mit 

Karottensalat

Alternativen zum Abendessen:                    Griessbrei mit Zimt-Zucker und Tageskompott 

Huus-Birchermüesli                    

Café Complet



Tagesdessert

Tagesdessert***

***

dazu Salzgummel und Apfelmoststückli

***

GERBES Einsiedler Hafechabis

aus Schweinslempen und Magerem,

***

Ungarisches Gulasch mit Rindfleisch,

Peperoni, Gurken und Butterspätzli

Wochen-Hit

Vom 29. Januar bis 04. Februar 2024

"Zur Fasnacht, Chabis oder nöd?"

Wochen-Hit 2

Tagessuppe

Wochen-Hit 1

Tagessuppe


